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Tavel

Notre Sélection
Rouge 2007

CEil : crépusculaire

Nez : fringant,fruité, mor, fumé.
Bouche : ample, charnue, char-
meuse, lannins souples.
Conclusion : trés belle vinification..
*kkk Une jolie réussite

Rosé Tavel 2008

CEil : grenadine soutenue

Nez : expressif, sur le fruit, fraise.
Bouche : attaque franche, vive, aci-
dulée, matiere solide et charnue, fi-
nale acidulée

Conclusion : un rosé structuré,
doté d'une belle amplitude.

Jokk Un vin de qualité

Blanc Lirac 2008

CEil : paille a reflets verts.

Nez : citronné, thym, laurier,
agrume.

Bouche : ronde, du volume, géné-
reuse

Conclusion : vin puissant, pour
poissons et viandes blanches.

%% %% Un vin de qualité 3 suivre....

Rouge Lirac 2005

CEil : rouge sombre.

Nez : confit, réglissé, apres aéra-
tion, café

Bouche : élégante, réglissée, tan-
nins structures.

Conclusion : trés beau vin abouti.
Fok s Un vin de style

Domaine Maby
Famille MABY

Situé a Tavel, le domaine Maby s'étend sur 60 hectares, répartis sur trois appellations Tavel, Lirac et
Cotes du Rhone, et en vins de pays des Coteaux de Céze. Crée dans les années 50 par Armand Maby,
le domaine a ensuite €té géré par son fils Roger, auquel a succédé il y a 3 ans son petit fils Richard. Le
domaine s'est alors engagé dans un mode de culture plus respectueux de I'environnement en signant
un contrat d'Agriculture Durable. Tavel et Lirac partagent le méme terroir de galets roulés, permettant
aux raisins d'atteindre une maturité optimale.

Le Lirac rouge est le résultat d'un assemblage de grenache, syrah et mourvédre, tandis que le blanc
doit son caractere fruité et frais a I'union du grenache, de la clairette et du picpoul.

Certaines années, une petite partie des Lirac Rouge et Blanc est vinifiée puis élevée en totalité en fils
de chéne, pour élaborer la Cuvée Prestige du Domaine. Fort de sa qualité, le Tavel a remporté la mé-
daille de bronze en 2004  la Foire aux Vins d'Orange et en 2005 la médaille de bronze, puis d'argent
en 2007 au Concours des Grands Vins de France de Macon. Le Domaine produit également des Cétes
du Rhone, vins tres fruités a boire dans leur jeunesse, ainsi qu'un vin de pays des Coteaux de Céze, léger
et aromatique, issu de Syrah et Cinsaut.

Vinification

Rouge : vinification cuve inox, une phase de macération pré-fermen-
taire de quelques jours pour extraire le maximum de fruit, fermenta-
tion de 3 semaines (une semaine pour les cotes du Rhane)

Blanc : débourbage a froid, fermentation a basse température 27
L7 iy
Rosé : fermentation lente a basse température pour préserver tout 5 e/
le fruit du Tavel i
]
a W
Propuction : 300.000 cols VeNTe : France, export Y. mp ﬂ‘:

Creanon : années 50
Surract : 60 ha

GeoLogiE : argilo-calcaire
RENDEMENT : 25 3 30 hi/ha
AGE : plus de 30 ans
Cuverie : inox pour les vinifi-
cations, béton et inox pour
I'élevage

Cerage : grenache, cinsault ,
syrah, mourvedre, grenache
blane, clairette, picpoul

Domaine Maby
Rue Saint Vincent - BP 8 - 30126 Tavel
Tél. : 04 66 50 03 40 - Fax : 04 66 50 43 12
www.domainemaby.fr
domaine-maby@wanadoo.fr
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